Silvester - Menu 2011

im Restaurant

Ital. Baguette mit Tomaten, Oliven
und pikantem Dipp
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FluBkrebssalat
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Kraftbriihe Helgoland
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A B
Perlhuhnbrust, gebraten, Saltimbocca a la Romana
auf Champagnerkraut mit Parmaschinken und Salbei gefillt,
mit Sahneplree frischen Tagliatelle und Feldsalat
C D
Amerikanisches Rumpsteak Hasenrlckenfilet, gebraten,
in PfeffersoBBe mit Bohnenbouquette auf Waldpilzen mit Rosenkohl
und Kartoffelkroketten und Schupfnudeln
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Cointreau-Souffle

4gang Meni € 33,00
ohne Vorspeise € 25,50
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529 Vegetarisches Menii:
Klare Zwiebelsuppe
Bunte GemiUseplatte mit Petersilienkartoffeln
Cointreau-Souffle € 18,50
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511 Kinderteller: € 10,50
Piccata Milanese auf Tomatenspaghetti mit Eisbergsalat
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512 Lachsfilet, in Butter gebraten, mit KrautersoBe, € 18,50
Blattspinat und Pariser Kartoffeln

513 Ofenfrische Gansebrust mit glacierten Maronen, Rosenkohl € 23,50
und Kartoffelkroketten

514 Chateaubriand, doppeltes Rinderfiletsteak vom Angusrind,
mit Bearner Sauce, GemUsevariation, Kartoffelkroketten
und Backofenkartoffel (fir 2 Personen) € 58,00



